SELSKABSMENU 2020

Oktober — november — december

Forretter

Graskarsuppe tilsmagt malt og pilsner hertil malt stegre blimuslinger
Bagt hvis fisk serveret i tomatbisque tilsmagt timian og hvidlgg samt sprgd bacon.
Letroget andebryst med svampecreme pd grillet brgd, med salat af krydderurter og brendte lpg.

Smgrstegt rugbrpd serveret med puré af kartoffel og jordskokker, herpd tynde skiver saltet torsk og
xble.

Hovedretter

Dyrek;alle som stegt og spr;zsd confit, hertil puré af kastanjer, kartoffelrdsti samt stegte svampe og
sauce med brombear.
Langtidsbagt kalvetykkam serveret med pommes Anna, syltede rodlog, stegte rodfrugter, hertil sauce
tilsmagt brendenzlde.
Oksetyksteg serveret med bagt portobello svamp, glacerede rgdbeder samt savojkal, hertil
kartoffelgratin og sauce tilsmagt timian.
Havtaskekaber braiseret med Pilsner og @bler, serveret med bygotto med rgdbeder, smgrstegt selleri

samt h‘AVtOFI'lS'ALlCC

Desserter

Udvalg af chokoladedesserter.
Lune pandekager med syltede Vinterfrugter og kanelis.
Udvalg af danske oste serveret med knakbrgd og stout syltede svesker

Lun ®bleterte med kanel is og hasselngddecreme
Mellemretter ved 4 retters menu
Skovsvampecreme pd grillet maltbred.

Stegt duebryst med pure af tranebar og sprode svampekiks.

Pris pr. person

Tre retter 365,-
Fire retter 430,-

Anden ombaring af hovedret kr. 45,-

Bryggeri Skovlyst Skovlystvej 2 3500 Varlgse TIf. +45 44986545 info@bryggeriskovlyst.dk

Vi tager forbehold for menu- og prisendringer, samt udsolgte varer. Priserne er gzldende for §r 2020.
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