JUL I RESTAURANTEN
MIN. 5 PERSONER

JULEBORD
(serveres bide frokost og aften)
Skovlyst julesild og karrysild med g, kapers og log
Panerede rgdspattefileter med citron og remoulade
Skovlyst julelaks med ravesauce

Stegt andebryst med honning/havtorn marinade og orgnk3
Stegt andebry dl g/l de og grenkdl
Medister ristet i maltsmgr med grgnlangk3l

ibbensteg med rgdkil, syltede agurker, samt orov sennep
Ribb g med rodkal, syltede agurk g P

Ableflesk
Ris a la mande med kirsebzrsauce

Frokostbordet bliver serveret med fedt, smgr, lyst og merkt bred.
335,- kr. pr. person / bgrn (2-12 38r) 155,- kr.

Tilvalg til julebordet
/Eg og hindpillede rejer med urtemayo 30,-
Rejesalat 30,-
Frikadeller med syltede rgdbeder 20,-
Malt glaceret skinke med grov sennep 25,-
2 slags danske oste med svesker i Stout 20,-
Tarteletter med hopballemglle kylling og jordskokker 30,-
Ved tilvalg laves det til alle, klan ikke deles op.

3 RETTERSJULEMENU

Malt graved hellefisk med lun gr;eskarpure, friterede jordskokker samt Persilleolie

Filet og bryst af dansk l;mdgris hertil pommes anna med hasselngdder, kast;mjepure bagt rédbede samt
syltede tranebar og sauce lavet pd julebryg

Ris a la mande med kirsebersauce

350,- kr. pr. person / bgrn (2-12 ir) 165,- kr.

SERVERES I RESTAURANTEN FRA 11. NOVEMBER - 22. DECEMBER



PAKKE 3
Velkomst: Lille julebryg
Julefrokostbord, med mandelgave
8 forskellige hﬁndbryggede ¢l, husets vin og leskedrikke ad libitum i 3 timer ol
Kaffe og the
625,- pr person

PAKKE 4
Velkomst: Lille julebryg
3 retters julemenu, med mandelgave
8 forskellige hﬁndbryggede ¢l, husets vin og leskedrikke ad libitum i 3 timer ol
Kaffe og the
640,- pr person

Pakkerne i restauranten skal forudbestilles og kan ikke bestilles til senere end kI 13.00 i frokosten
og kl. 19.00 til atten

SERVERES I RESTAURANTEN FRA 11. NOVEMBER - 22. DECEMBER



